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1. RELATORIO
1.1 HISTORICO

CONSELHO PLENO

Em 22/02/2022, o Reitor do Centro Universitario de Adamantina encaminha a este Conselho pelo
Oficio 13/2022, pedido de Renovacdo do Reconhecimento do Curso de Engenharia de Alimentos, nos
termos da Deliberacdo CEE 171/2019 — fls. 20.

A IES consultou este Colegiado sobre a necessidade de solicitar Renovagédo do Reconhecimento do
Curso de Engenharia de Alimentos por haver um aluno cursando disciplinas dependentes. Essa consulta
resultou no Parecer CEE 355/2021, indicando a necessidade da Renovacao do Reconhecimento do Curso.

Mediante o Parecer citado, a IES protocolou os documentos visando o pedido em tela.

A AT baixou em diligéncia para esclarecimento da Instituicdo sobre a oferta do Curso — fls. 143. Em
atendimento a Diligéncia, a IES informou que devido a baixa procura pelo Curso, néo pretende oferta-lo nos
proximos processos seletivos e que a renovagéo sera para fins de expedi¢cado de diploma — fls. 145.

Parecer CEE 17/2022, Portaria CEE-GP 48/2022 - publicada no DOE em 08/02/2022, pelo

Recredenciamento .
prazo de cinco anos
Reitor Alexandre Teixeira de Souza, mandato de 07/7/2021 a 06/7/2025
Renovagéo do | Parecer CEE 181/2018, Portaria CEE-GP 172/2018, publicada em 15/05/2018, pelo prazo de
Reconhecimento 03 anos

1.2 APRECIAGAO

Nos termos da
segue.

norma em epigrafe, nos dados do Relatério Sintese, permite relatar os autos como

Responsavel pelo Curso: Estevao Zilioli, Doutor em Ciéncia de Alimentos pela UNICAMP, ocupa o cargo
de Coordenador do Curso e Docente.

Dados Gerais —fls. 22

Horarios de Funcionamento

noturno: das 19h2min as 22h50min de segunda a sexta-feira, e aos sabados
das 7h30 as 11h

Duragao da hora/aula

50 minutos

Carga horaria total do Curso | 3.883 horas

Numero de vagas oferecidas | manha: 50 vagas e noturno 50 vagas, por ano

Tempo para integralizacdo minimo de 10 semestres e maximo de 16 semestres

Caracterizagao da Infraestrutura Fisica da Instituicao reservada para o Curso —fls.23

Instalagao Quantidade Capacidade Observagoes
Salas de aula 05 60 alunos Campus Il
:_abora’tpnos 04 50 alunos por lab. Campus |
nformatica
Informatica 05 50 alunos por lab.
Microscopia (I) 01 60 alunos
Microscopia (I1) 01 30 alunos Campus Il
Bioquimica (l) 01 60 alunos
Bioquimica (ll) 01 40 alunos




Bioquimica (ll1) 01 (preparo)
Fisica 01 60 alunos
Andlise Sensorial de Alimentos 01 10 alunos
Analise Quimica de Alimentos 01 40 alunos
Analise Microbioldgica de Alimentos 01 10 alunos
Operagdes Unitarias 01 20 alunos
Hidraulica 01 20 alunos
Laboratério de Técnicas Dietéticas e Tecnologia de Alimentos 01 60 alunos
Apoio 01 2
Biblioteca central 01 72)(; g(l)urr?os Campus Il
Auditério 01
Nucleo de Préatica de Pesquisa 80,00m2 Campus |
Biblioteca — fls. 23
Tipo de acesso ao acervo Livre
E especifica para o curso nao
Total de livros para o curso (n°) 1679 Titulos; 4010 Volumes
Periddicos 16
Videoteca / Multimidia 74
Teses 02
Outros 202
Acervo disponivel no site www.fai.com.br.
Corpo Docente —fls. 24
Nome Titulagdo Académica R.T. Disciplina(s)
Alexandre Rodrigues Mestre em Engenharia Quimica — Fenémenos de Transportes
O UNICAMP H | Processamento Térmico de Alimentos
Simdes G = . Lo - =
raduagdo em Engenharia Quimica Refrigeracao
Doutor em Produgéo Animal Univ.
Denilson Burkert Est. Norte Fluminense H | Tratamento de Residuos Industriais
Graduagéo em Oceanologia
Mestre em Agronomia — Univ. do Fisico-quimica
Edison Hitoshi Hirosse Oeste Paulista - UNOESTE H | Quimica Orgéanica e Experimental
Graduagéo Lic. em Quimica Quimica Analitica
Doutor em Ciéncia de Alimentos — “Hﬂilc;;):éOIeOEIea ?s?aAgr:?'JgtoATimentos
Estévao Zilioli UNICAMP H To‘iicologia dge A"‘in e
Graduagéo em Ciéncias Bioldgica Controle de Qualidade
Mestre em Ciéncia e Tecnologia Andlise de Alimentos
Fernanda Paes de Oliveira | Animal — UNESP H
Boreli Graduagéo em: Medicina Veterinaria Tecnologia de Leite
e Zootecnia
Jaqueline Haddad Machado goutor em Aquicultura B UNESP H | Etica e Legislagdo Profissional
raduacgao em Zootecnia
Andlise Instrumental
Jo3o Paulo Gelamos Mestre em Quimica — UNESP H Bioquimica Geral
Graduagédo em Lic. em Quimica Quimica Analitica Qualitativa
Termodinamica
) C Doutor em Agronomia — UNESP Tecnologia de Cerais
José Carlos Cavichioli G = . H - -
raduagéo em Agronomia Tecnologia de Frutas e Hortalicas
. Mestre em Matematica — UNESP Fisica Geral e Experimental
José Luis Duarte N c: H -
Graduagéo em Matematica Mecanica Geral
. . Mestre em Engenharia Civil — UNESP ReS|stean|.a dos Materiais
Josiane Lourencetti N . . H | Eletrotécnica
Graduagéo em Engenharia Ambiental - - —
Planejamento e Projetos Industriais
Doutor em Engenharia Quimica — Operagdes Unitarias
Marcia Zilioli Bellini UNICAMP o H o
Graduagéo em Ciéncias Bioldgicas Engenharia Bioquimica
P&s-Doutorado
Miriam Ghedini Garcia Doutor em Nutricdo — UNIFESP .
Lopes Graduacdo em Nutricdo H | Nutricao
p ¢ ¢
Andlise Sensorial
Doutor em Ciéncia Animal — UNESP Embalagem e Acondicionamentos  de
. . ~ : Alimentos
Raquel de Cassia Pereira Graduacdo em Engenharia de H -
Alimentos Fu_ndamentos de Engenharia de
Alimentos
Tecnologia de Produtos Carneos
Rogério Buchala Mestre em Agronomia — UNESP H | Economia e Administracéo




Graduagdo em Ciéncias Econdmicas

Simone Leite Andrade

Mestre em Matematica — UFSCAR
Graduacgao Lic. em Matematica

Geometria Analitica

Calculo Numérico

Soraya Stefani Butarelo

Mestre em Ciéncia de Alimentos —
Univ. Estadual de Londrina
Graduagéo em Quimica

Quimica Geral e Experimental

Quimica Inorganica e Experimental

Quimica de Alimentos

Quimica Analitica Quantitativa

Analise Instrumental

Bioquimica Geral

Vagner Amado Belo de
Oliveira

Doutor em Agronomia — Univ.
Estadual de Londrina
Graduagdo em agronomia

Matérias Primas Agropecuarias

Principios de Tecnologia de Alimentos

Wendel Cleber Soares

Doutor em Engenharia Elétrica -
Automacdo — UNESP
Graduacéo Lic. em Matematica -

Célculo Diferencial e Integral

Estatistica

Docentes Segundo a Titulagado Deliberagdo CEE 145/2016

Titulagao N° %

Mestre 09 50

Doutor 09 50
TOTAL 18 100,0

Dos professores com titulo de Doutor, 01 possui poés-doutorado.

O corpo docente apresentado atende a Deliberagao CEE 145/2016, que fixa normas para admisséao
de docentes para o exercicio da docéncia.

Corpo Técnico Disponivel para o Curso —fls. 26

Pro-Reitoria

de Extensado

01 Pro-Reitor de Ensino / 01 Pré-Reitor de Pesquisa e Pés-Graduagéo / 01 Pré-Reitor

Diretoria

01 Diretor Administrativo / 01 Diretor Financeiro / 01 Diretor de Comunicagéo

Procuradoria Juridica

01 procurador juridico / 01 advogado/ 02 escriturarios

Secretaria Académica

01 Secretaria Académica / 01 Encarregada de Expediente

Laboratoérios de Informatica

02 Analistas de Sistemas e Redes / 05 Auxiliares de Computacgédo / 01 Estagiario

Biblioteca

02 Bibliotecarios / 01 Auxiliar de Bibliotecario / 05 Escriturarios / 01 Estagiario

Centro de Iniciagdo Cientifica

01 Coordenador / 03 Escriturarios / 01 Estagiario

Secretaria do Curso

01 Escriturario

Laboratérios especificos

laboratério / 10 Estagiarios

01 Encarregado de laboratorio / 05 Técnicos de laboratorio / 09 Auxiliares de

Demanda do Curso nos ultimos Processos Seletivos — fls. 27

Periodo Vagas Candidatos Relagao
Candidato/vaga

Manha | Noite | Manha Noite Manha Noite
2018 50 50 - 19 - 0,38
2019 50 50 - 08 - 0,16
2020 50 50 - 07 - 0,14
2021 50 50 - 12 - 0,24
2022 50 50 - 04 - 0,08

Demonstrativo de Alunos Matriculados e formados no Curso —fls. 27

MATRICULADOS Egressos
Periodo/ c
Ingressantes Demais séries Total
semestre
Manha Noite | Manha Noite Manha Noite Manha Noite

20181 - 06 - 33 39 - 04
2018/2 - - 22 22 - 11
20191 - - 11 11 - 02
2019/2 - - - 09 09 - -
2020/1 - - 08 08 - 01
2020/2 - - 08 08 - 05
20211 - - - 02 02 - 01
2021/2 - - 04 04 - 02
2022/1 - - 01 01 - -




Pelo quadro acima, verifica-se que ndo houve demanda para o Curso desde 2018, nos periodos

matutino e noturno.

Matriz Curricular —fls. 28

Carga Horaria Semestral e Semanal

1° 2° 3° 4° 5° 6° 7° 8° 9° 10° H/A:
50min
Conteudos de Formacéao Basica
Metodo’lo'gla Cientifica e 40-2 40
Tecnoldgica
Calculo Diferencial e Integral | 80-4 | 80-4 | 40-2 200
Geometria Analitica 80-4 80
Algebra Linear 80-4 80
Calculo Numérico 80-4 80
Estatistica 80-4 80
Fisica Geral e Experimental 80-4 | 80-4 160
QU|m|pa Geral e 80-4 80
Experimental
Mecanica Geral 40-2 40
Desenho Técnico 80-4 80
Eletrotécnica 40-2 40
Fenbmenos de Transportes 40-2 40-2 80
Quimica Inorganica e 80-4 80
Experimental
Andlise Instrumental 80-4 80
Economia e Administragéo 40-2 40
Conteudos de Formacéo Profissional
Bioquimica Geral 80-4 80
Resisténcia dos Materiais 40-2 40
Quimica Analitica Qualitativa 40-2 40
Quimica Analitica
Quantitativa 80-4 80
QU|m|pa Organica e 80-4 | 80-4 160
Experimental
Termodinamica 40-2 40-2 80
Fisico-Quimica 80-4 80-4 160
Microbiologia Basica 40-2 40
Quimica de Alimentos 80-4 80
Controle de Qualidade 80-4 80
Pr.|nC|p|os de Tecnologia de 80-4 80
Alimentos
Operagdes Unitarias 80-4 80-4 80-4 240
Conteudos de Formacao Especifica

Etlca e.LeglsIagao 40-2 40
Profissional
Embalagem e
acondicionamento de 80-4 80
alimentos
Automacao Irldustrlal e 80-4 80
Instrumentacao
Refrigeracao 40-2 40
Tratam.er)to de Residuos 80-4 80
Industriais
Engenharia Bioquimica 80-4 80
Fundgmentos da Engenharia 80-4 80
de Alimentos
Planepmento e Projetos 80-4 80
Industriais
Fundamentos da Nutricao 40-2 40
Analise de Alimentos 80-4 80
Analise Sensorial 80-4 80
Pr_ocessamento Térmico de 40-2 40
Alimentos
Hl_glene e Legislacéo de 40-2 40
Alimentos
Bioquimica de Alimentos 80-4 80
Matérias Primas 80-4 80

Agropecuarias




Tecnologia de Produtos
Carneos, Mel e Ovos 80-4 80
Tecno_logla de Frutas e 80-4 80
Hortalicas
'cl;e?nologla de Cereais e 80-4 80
réos
Tecpologla de Leite e 80-4 80
Derivados
Microbiologia de Alimentos 80-4 80-4 160
Toxicologia de Alimentos 40-2 40
Planejamento,
Desenvolvimento e Marketing 80-4 80
de Alimentos
Conteudos de Formacéo Pratica em horas relégio
Estagio Supervisionado 100 100 200
Trabalho de Concluséo de 75 75 150
Curso
Atividades Complementares 50 50 50 50 200
Resumo da Carga Horaria
Demonstrativo da CH H/A Horas
Conteudos de Formacgao Basica 1240 1033
Conteudos de Formacéao Profissional 1160 967
Conteudos de Formacéo Especifica 1600 1333
Conteudos de Formacéo Pratica - 550
Total Geral - 3883

A Estrutura Curricular do Curso de Engenharia de Alimentos atende a Resolugdo CNE/CES
03/2007, que dispbe sobre conceito hora-aula.

O presente Curso nao possui Diretrizes Curriculares proprias emanadas pelo Conselho Nacional de

Educacao.

A carga horaria para os cursos de Engenharia estabelecida pela Res. CNE/CES 02/2007, prevé

minimo de 3.600 horas.

Consideragoes Finais

Tendo em vista que o Curso ndo formou turmas desde 2018, nos periodos matutino e noturno,
conforme quadro a fls. 05, que tem apenas 01 aluno cursando dependéncia em algumas disciplinas, e que o
Curso nao sera ofertado nos préximos processos seletivos, concluo que ndo ha necessidade de indicagao
de Comissdo de Especialistas para a Renovagdo do Reconhecimento, ja que esta se dara apenas para
efeito de expedicao de diploma.

2. CONCLUSAO

2.1 Aprova-se, com fundamento na Deliberagao CEE 171/2019, o pedido de Renovagao do
Reconhecimento do Curso de Engenharia de Alimentos, do Centro Universitario de Adamantina, apenas
para registro e expedi¢cédo de diploma do estudante matriculado.

2.2 A presente renovagado de reconhecimento tonar-se-a efetiva por ato proprio deste Conselho,
apos homologacéo do presente Parecer pela Secretaria de Estado da Educacgao.

Sao Paulo, 18 de abril de 2022.

a) Cons? Pollyana Fatima Gama Santos
Relatora



3. DECISAO DA CAMARA
A CAMARA DE EDUCACAO SUPERIOR adota, como seu Parecer, o Voto da Relatora.

Presentes os Conselheiros Bernardete Angelina Gatti, Claudio Mansur Salomao, Décio Lencioni
Machado, Eliana Martorano Amaral, Hubert Alquéres, Iraide Marques de Freitas Barreiro, Jacintho Del
Vecchio Junior, Maria Alice Carraturi, Pollyana Fatima Gama Santos e Roque Theophilo Junior.

Sala da Camara de Educacao Superior, 27 de abril de 2022.

a) Cons. Roque Theophilo Junior
Vice-Presidente

DELIBERAGAO PLENARIA

O CONSELHO ESTADUAL DE EDUCACAO toma conhecimento, da decisdo da Camara de
Educacao Superior, nos termos do Voto da Relatora.

Sala “Carlos Pasquale”, em 04 de maio de 2022.

Cons? Ghisleine Trigo Silveira

Presidente
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