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1. RELATORIO

1.1 HISTORICO

Trata-se de pedido do Centro Universitario de Santa Fé do Sul de Renovacéo do Reconhecimento do
Curso de Nutricdo, por meio do Oficio 001/2025, protocolado em 19/03/2025 (fls. 337). A solicitacéo foi
protocolada no prazo estabelecido pela Deliberacdo CEE 171/2019.

Foram encaminhados os documentos: Projeto Pedagoégico (fls. 360 a 478); Atividades Relevantes
referentes (fls. 479 a 502); Relatério Sintese (fls. 338 a 359).

Os autos deram entrada na Assessoria Técnica deste Conselho em 20/03/2025. Apés verificagdo da
documentacao, foram enviados para a CES em 20/5/2025 para designac¢éo da Comisséo de Especialistas.

A Portaria CEE-GP 192, de 04/06/2025, designou as Professoras Anna Claudia Sahade Brunatti e
Daniela Fagioli-Masson para emissado do Relatério Circunstanciado sobre o Curso (fls. 637).

Os Especialistas realizaram visita in loco no dia 05/08/2025 e o Relatério circunstanciado foi juntado
aos autos em 25/08/2025. Os autos retornaram a AT em 04/09/2025, para elaboracao da Informagéo Final.

1.2 APRECIACAO
Com base na norma em epigrafe e nos documentos incluidos aos autos, passo a relatar:

Histérico Institucional

Recredenciamento Parecer CEE 268/2023 e Portaria CEE-GP 240/2023, DOE 18/05/2023, por seis anos

Guilherme Hiroshi Yamanari

Reitor Mandato: 30/12/2023 a 29/12/2027
Dados do Curso
Renovacéo do reconhecimento Parecer CEE 344/2020 e Portaria CEE-GP 306/2020, DOE 19/12/2020, por cinco anos
Conceito ENADE 2 (2023)
Carga Horéria 3.233 horas
Duracéo h/a 50 min
Vagas/semestre Manha: 40 vagas, anuais

Noite: 60 vagas, anuais

Minimo: 8 semestres

Integralizagéo Méximo: 14 semestres

Caline Nogueira Inécio dos Santos

Mestre em Alimentos, Nutricdo e Engenharia de Alimentos, pela Universidade Estadual
Paulista — UNESP/Ibilce.

Carga horéria: 40 horas semanais

Coordenadora do curso

Forma de Acesso Classificacéo em Processo Seletivo — Vestibular.
Caracterizagdo da Infraestrutura Fisica da Instituicdo reservada para o Curso
Instalacédo Quantidade Capacidade Observacoes
Salas de aula 04 70 -
Laboratérios 07 80 -
Anfiteatro 01 180 -
Biblioteca
Tipo de acesso ao acervo Livre
E especifica para o curso nédo
Total de livros para o curso (n°) 162 Titulos; 572 Volumes
Periddicos 009 titulos; 552 fasciculos

Site: https://unifunec.edu.br/biblioteca
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Relacéo do Corpo Docente

Especializacdo em Fisiologia do Exercicio e Nutrigdo no
Esporte.

Graduag&o em Nutricdo.

) = Regime
Semestre Nome AE;‘&';%?& de Disciplinas
Trabalho
Maria Magdalena Carneiro
Especializacdo em Ciéncias da Reabilitagao. Especialista | v Anatomia
Graduagdo em Fisioterapia.
Graduagédo em Licenciatura Plena em Educacéo Fisica.
Cristiane de Céssia Paneli v Bioquimica Geral
Mestrado em Ciéncia Em Quimica Analitica.
Especializagdo em Gestdo Empresarial. Mestre | v L .
Graduagdo em Educagio Fisica. Quimica Geral e Orgénica
Graduacdo em Bacharelado Em quimica.
Jodo Aldo Zanachi
Doutorado em Desenvolvimento Territorial e Meio Ambiente.
Mestrado em Ciéncias da Saude. v Citologi Histologi
Especializagdo em Gestéo da Clinica nas Redes de Atencéo|  Doutor | “itologia, Istologia &
N ., Embriologia
a Saude.
Graduagao em Pedagogia - Licenciatura Plena.
10 Graduacéo em Ciéncias - Licenciatura de 1° Grau.
Leticia Bertoldi Sanches
Doutorado em Clinica Médica.
Mestrado em Salde Publica. - .
Especializacdo em Fisiologia do Exercicio e Nutricdo no Doutora P ¥ Tépicos em Nutrigéo
Esporte.
Graduac&o em Nutric&o.
Alines Leda Scurciatto
Mestrado em Letras.
Especializagdo em Linguistca e Ensino de Lingua Mestre P v Leitura e Produg&o de Texto |
Portuguesa.
Graduacdo em Bacharel em Letras.
Caline Nogueira Inacio dos Santos
Mestrado em Alimentos, Nutricho e Engenharia de|
Alimentos. Mestre | v" Fundamentos de Nutrigio
Especializacdo em Nutrig&o.
Graduacé@o em Nutricdo
Vanessa Veronese Ortunho
20 a%l;?r);goefnmc(i:;zfalaAﬁinrlnrgla.‘l' Doutora P v Genética e Evolugio

Graduacdo em Medicina Veterinaria.
Jodo Aldo Zanachi
Doutorado em Desenvolvimento Territorial e Meio Ambiente.|
Mestrado em Ciéncias da Saude. v Microbiologi | logi
Especializagdo em Gestéo da Clinica nas Redes de Atengdo|  Doutor | _Microbiologia, - Imunologia €
o Biologia
a Salde.
Graduagdo em Pedagogia - Licenciatura Plena.
Graduacdo em Ciéncias - Licenciatura de 1° Grau.
Regina Maria de Souza
Doutorado em Servigo Social.
Mestrado em Servigo Social. Doutora P v’ Ciéncias Sociais
Especializacdo em Psicopedagogia.
Graduag&o em Psicologia.
Ana Paula Gongalves Ferreira
Mestrado em Promocéo de Saude. ;
Especializacdo em P6s-Graduagéo Em Patofisiologia. Mestre ! v Patologia Geral
Graduacdo em Fisioterapia.
Cristiane de Céassia Paneli
Mestrado em Ciéncia Em Quimica Analitica.
Especializacdo em Gestdo Empresarial. Mestre | v Bioquimica Aplicada & Nutrig&o|
Graduagdo em Educagéo Fisica.
Graduacdo em Bacharelado Em quimica.
Maria Magdalena Carneiro
g?ggﬁg';ggeﬁ Eir:ig:rggif da Reabilitagao. Especialista | v’ Fisiologia Humana
Graduacdo em Licenciatura Plena em Educacéo Fisica.
Alines Leda Scurciatto
Mestrado em Letras.
Especializagdo em Linguistca e Ensino de Lingua Mestre P v Leitura e Produg&o de Texto Il
Portuguesa.
Graduacé@o em Bacharel em Letras.
Leticia Bertoldi Sanches
Doutorado em Clinica Médica.
Mestrado em Satide Pblica. Doutora P v' Composigdo de Alimentos
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Elaine Doro Mardegan Costa

Mestrado em Filosofia.

Especializagdo em Neuropedagogia Aplicada a Educagéo.
Graduacao em Pedagogia.

Graduacdo em Filosofia - Licenciatura Plena.

Mestre

v" Metodologia da Pesquisal
Cientifica

Eliana do Amaral Gimenez

Doutorado em Ciéncias Biol6gicas (Zoologia).
Mestrado em Ciéncias Biolégicas (Zoologia).
Graduacdo em Ciéncias Biol6gicas

Doutora

v'  Parasitologia

Leticia Bertoldi Sanches

Doutorado em Clinica Médica.

Mestrado em Salde Publica.

Especializacdo em Fisiologia do Exercicio e Nutricdo no
Esporte.

Graduac&o em Nutric&o.

Doutora

v" Fundamentos de Avaliagéo|
Nutricional

Anelisa Doretto Freitas Furlan

Doutorado em Engenharia e Ciéncia de Alimentos.
Mestrado em Engenharia e Ciéncia de Alimentos.
Graduacdo em Engenharia de Alimentos

Doutora

v' Seguranga e Legislagdo de|
Alimentos

v" Microbiologia de Alimentos

Rosana Mara Rulli Abbud

Especializacdo em Nutrigdo Clinica Funcional.
Especializagdo em Saude Publica.
Graduacdo em Nutricgo.

Especialista

v Técnica Dietética |

v Epidemiologia e Satde Publical

Leticia Bertoldi Sanches

Doutorado em Clinica Médica.

Mestrado em Salde Publica.

Especializagdo em Fisiologia do Exercicio e Nutrigdo no|
Esporte.

Graduag&o em Nutric&o.

Doutora

v Nutrigdo Humana e Dietética

Regina Maria de Souza

Doutorado em Servigo Social.
Mestrado em Servigo Social.
Especializacdo em Psicopedagogia.
Graduacdo em Psicologia.

Doutora

v" Economia €
Empreendedorismo

40

Rosana Mara Rulli Abbud

Especializacdo em Nutrigdo Clinica Funcional.
Especializagdo em Saude Publica.
Graduacé@o em Nutricdo.

Especialista

v' Técnica Dietética Il

Anelisa Doretto Freitas Furlan

Doutorado em Engenharia e Ciéncia de Alimentos.
Mestrado em Engenharia e Ciéncia de Alimentos.
Graduacdo em Engenharia de Alimentos

Doutora

v" Bromatologia de Alimentos

Jesse Wilton Basilio
Mestrado em Matemética.
Graduagdo em Licenciatura Em Matematica.

Mestre

v Bioestatistica

Elisandra de Mello Déo

Mestrado  profissional em  Ciéncias  Ambientais.
Especializacdo em Nutri¢géo Clinica Funcional.
Especializagdo em Terapia Nutricional e Nutricdo Clinica.
Graduac&o em Nutricdo.

Mestre

Nutricdo Materna

v" Educagéo Nutricional |

Leticia Bertoldi Sanches

Doutorado em Clinica Médica.

Mestrado em Salde Publica.

Especializagdo em Fisiologia do Exercicio e Nutrigdo no|
Esporte.

Graduag&o em Nutric&o.

Doutora

v Nutrigdo Humana e Dietética
lAndlise de Cardapios

v' Avaliagdo  Nutricional  da]
Gestante, crianga e adolescente

5o

Leticia Bertoldi Sanches

Doutorado em Clinica Médica.

Mestrado em Salde Publica.

Especializagcdo em Fisiologia do Exercicio e Nutrigdo no
Esporte.

Graduacé@o em Nutricdo.

Doutora

v Avaliag&o Nutricional do Adulto)
e Idoso

v Fisiopatologia da Nutrigio

Rosana Mara Rulli Abbud

Especializacdo em Nutrigdo Clinica Funcional.
Especializagdo em Salde Publica.
Graduag&o em Nutricgo.

Especialista

v Nutrigio em Salde Publica

Elisandra de Mello Déo

Mestrado  profissional em  Ciéncias  Ambientais.
Especializagdo em Nutri¢ao Clinica Funcional.
Especializagdo em Terapia Nutricional e Nutricdo Clinica.
Graduag&o em Nutric&o.

Mestre

v Nutrigdo na Infancia e
/Adolescéncia

v Dietoterapia |

v" Educag&o Nutricional Il

Caline Nogueira Inacio dos Santos
Mestrado em Alimentos, Nutricho e Engenharia de|
Alimentos.

Especializacdo em Nutricéo.

Mestre

v' Planejamento e Organizag&o|
de UAN
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Graduagdo em Nutricdo

6°

Anelisa Doretto Freitas Furlan

Doutorado em Engenharia e Ciéncia de Alimentos.
Mestrado em Engenharia e Ciéncia de Alimentos.
Graduagdo em Engenharia de Alimentos

Doutora

v Orientagdo para Trabalho de|
Conclusé&o de Curso |

v’ Ciéncia e Tecnologia de
/Alimentos

/Ana Carolina Bom Camargo

Mestrado em Engenharia, Ciéncia e Tecnologia de|
Alimentos.

Especializagdo em P6s Graduagdo em Nutrigdo Funcional.
Graduac&o em Nutricgo.

Mestre

v Nutrig&o no Esporte |

Rosana Mara Rulli Abbud

Especializacdo em Nutrigdo Clinica Funcional.
Especializagdo em Saude Publica.
Graduacdo em Nutricdo.

Especialista

v" Nutrigio em Geriatria

Caline Nogueira Inacio dos Santos

Mestrado em Alimentos, Nutricdo e Engenharia de|
Alimentos.

Especializagdo em Nutrig&o.

Graduacdo em Nutricdo

Mestre

v" Administragdo em UAN

Elisandra de Mello Déo

Mestrado  profissional em  Ciéncias  Ambientais.
Especializagdo em Nutri¢do Clinica Funcional.
Especializagdo em Terapia Nutricional e Nutricdo Clinica.
Graduacdo em Nutricdo.

Mestre

v Dietoterapia Il

Fabio Mendes Camilo

Doutorado em Biotecnologia.

Mestrado em Genética Evolutiva e Biologia Molecular.
Graduacdo em Fisioterapia.

Doutor

v'  Farmacologia Aplicada &
Nutricdo

7°

Anelisa Doretto Freitas Furlan

Doutorado em Engenharia e Ciéncia de Alimentos.
Mestrado em Engenharia e Ciéncia de Alimentos.
Graduagdo em Engenharia de Alimentos

Doutora

v' Trabalho de Conclusdo de
Curso

v' Desenvolvimento de Produtos
/Alimenticios

Ana Carolina Bom Camargo

Mestrado em Engenharia, Ciéncia e Tecnologia de
Alimentos.

Especializagdo em P6s Graduacgédo em Nutrigdo Funcional.
Graduacédo em Nutricdo.

Mestre

v Nutricdo no Esporte Il

v’ Estégio Obrigatério em Clinica |

Caline Nogueira Inacio dos Santos

Mestrado em Alimentos, Nutricdo e Engenharia de
Alimentos.

Especializacdo em Nutrig&o.

Graduacdo em Nutricdo

Mestre

v Etica Aplicada & Nutricdo

v’ Estégio Obrigatério em UAN |

Elisandra de Mello Déo

Mestrado  profissional em  Ciéncias  Ambientais,|
Especializagdo em Nutricéo Clinica Funcional.
Especializagdo em Terapia Nutricional e Nutricdo Clinica.
Graduacdo em Nutricdo.

Mestre

v Dietoterapia lll

v’ Estégio Obrigatério em Clinica |

Rosana Mara Rulli Abbud

Especializagdo em Nutricéo Clinica Funcional.
Especializagcdo em Salde Publica.
Graduac&o em Nutric&o.

Especialista

v Estégio Obrigatério em NSP |

Leticia Bertoldi Sanches

Doutorado em Clinica Médica.

Mestrado em Salde Publica.

Especializagdo em Fisiologia do Exercicio e Nutrigdo no|
Esporte.

Graduac&o em Nutricdo.

Doutora

v’ Estégio Obrigatdrio em Clinica |

v’ Estéagio Obrigatério em NSP |

Suelen Delanio Bacaro Vanzin

Mestrado profissional em Ciencias Ambientais.
Especializacdo em Bases Nutricionais de saulde e
performance.

Graduag&o em Nutricgo.

Mestre

v’ Estéagio Obrigatério em Clinica |

Danilo Pessopane de Almeida

Mestrado em Educacgéo.

Especializacdo em Supervisdo Escolar e Educacéol
Especial.

Especializagdo em Libras - Lingua Brasileira de Sinais.
Graduacédo em Pedagogia.

Mestre

v’ Introdug&o a Libras

80

Dalva Alice Rocha Mol
Doutorado Em Psicologia.
Mestrado em Psicologia.
Graduacéo em Psicologia.

Doutora

v' Psicologia Aplicada & Nutrigio

Caline Nogueira Inacio dos Santos

Mestrado em Alimentos, Nutricdo e Engenharia de

Mestre

v Nutrigdo e Marketing

v Estégio Obrigat6rio em UAN I
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Alimentos.
Especializacdo em Nutri¢c&o.
Graduacdo em Nutricdo

Rosana Mara Rulli Abbud

Especializagdo em Nutricéo Clinica Funcional.
Especializagcdo em Salde Publica.
Graduacdo em Nutricdo.

Especialista P

Nutricdo e Gastronomia

Estagio Obrigatério em NSP Il

Leticia Bertoldi Sanches

Doutorado em Clinica Médica.

Mestrado em Salde Publica.

Especializagdo em Fisiologia do Exercicio e Nutrigdo no|
Esporte.

Graduac&o em Nutricdo.

Doutora P

Nutricdo Experimental

Estagio Obrigatério em NSP Il

A ENENIENE EN

Estagio Obrigatério em Clinical

Elisandra de Mello Déo

Mestrado  profissional em  Ciéncias
Especializacdo em Nutricdo Clinica Funcional.
Especializagcdo em Terapia Nutricional e Nutricéo Clinica.
Graduag&o em Nutricgo.

Ambientais.

Mestre P

Andlise de Caso Clinico

=R

Estagio Obrigatério em Clinica|

/Ana Carolina Bom Camargo

Mestrado em Engenharia, Ciéncia e Tecnologia de|
Alimentos.

Especializagdo em P6s Graduagdo em Nutrigdo Funcional.
Graduac&o em Nutricdo.

Mestre H

Estagio Obrigatério em Clinica|

Suelen Delanio Bacaro Vanzin

Mestrado profissional em Ciencias Ambientais.
Especializagdo em Bases Nutricionais de salde e
performance.

Graduac&o em Nutric&o.

Mestre H

Estagio Obrigatério em Clinica]

O regime de trabalho é definido de acordo com a Portaria 097 de 05/04/2011, sendo:

Menos que 12 horas semanais: Horista (H)

De 12 a 29 horas semanais: Parcial (P)
De 30 a 40 horas semanais: Integral (1)

Classificacdo dos Docentes por Titulagdo

Titulacdo Quantidade Percentual
Especialista 2 10
Mestre 9 45
Doutor 9 45
Total 20 100%

A titulacdo dos docentes obedece ao disposto na Deliberacao CEE 145/2016.

Corpo Técnico disponivel para o Curso

Tipo Quantidade
Laboratério de Avaliagdo Nutricional 01
Laboratdrio de Técnica Dietética e Tecnologia de Alimentos 01
Laboratério de Ciéncias Fisiol6gicas 01
Laboratério de Anatomia 01
Laboratério de Microscopia 01
Laboratério de Quimica / Bromatologia 02 bolsistas
Laboratérios de Informética 03
Biblioteca 05 + 2 bolsistas

Demanda do Curso nos ultimos Processos Seletivos

Periodo VAGAS CANDIDATOS Relacdo Candidato/Vaga
Manha | Tarde Noite Manha | Tarde Noite Manha | Tarde Noite
2020 40 - 60 14 - 44 0,35 - 0,73
2021 40 - 60 06 - 62 0,15 - 1,03
2022 40 - 60 17 - 60 0,42 - 1 [
2023 40 - 60 17 - 58 0,42 - 0,96 ——
2024 40 - 60 27 - 52 0,67 - 0,86 =
Demonstrativo de Alunos Matriculados e Formados no curso =
MATRICULADOS Egressos ———
Periodo Ingressantes Demais séries Total —
Manha | Tarde | Noite | Manhd | Tarde | Noite | Manhd | Tarde | Noite | Manhd | Tarde | Noite =
2020 - - 22 - - 53 - - 75 - - 20 —
2021 - - 17 - - 44 - - 61 - - 18
2022 2 - 17 - - 33 - - 52 - - 13
2023 - - 14 - - 30 - - 44 - - 6
2024 - - 16 - 33 - 19 - - 7
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Matriz Curricular

1° Semestre
Eixos Disciplinas Tebricas Préticas Extensédo Total
Anatomia 80 80
~ < Bioguimica Geral 40 40
FORMAGAO BASICA Quimica Geral e Organica 40 40
Citologia, Histologia e Embriologia 80 80
FORMAGCAO Topicos em Nutricdio 40 40
PROFISSIONAL Fundamentos de Nutricdo 80 40 80
MATERIAS Leitura e Produgéo de Texto 40 40
COMPLEMENTARES |
2° Semestre
Eixos Disciplinas Tebricas Préticas Extensédo Total
Genética e Evolucdo 40 40
Microbiologia, Imunologia e Biologia 40 40
FORMAGAO BASICA Ciéncias Sociais 40 40
Fisiologia Humana 80 80
Patologia Geral 40 40
FORMAGAO Bioquimica Aplicada aNutricdo 80 80
PROFISSIONAL Composicéo de Alimentos 40 40
COMPL'\EAQ-II;II::FI'IA/_\RSES Leitura e Producéo de Texto Il 40 40
3° Semestre
Eixos Disciplinas Tedricas Préticas Extensédo Total
Metodologia da Pesquisa Cientifica 40 40
Parasitologia 40 40
= P Seguranca e Legislacdo de Alimentos 40 40
FORMAGAO BASICA Técnica Dietéfica | 80 20 80
X Fundamentos da Avaliagéo Nutricional 40 40 40
FORMAGAO PROFISSIONAL Nutricio Humana e Dietética 40 40
Microbiologia de Alimentos 40 40
Epidemiologia e Salude Publica 40 40
COM’\I;IG;&EII\IA'I%RES Economia e Empreendedorismo 40 40
4° Semestre
Eixos Disciplinas Tedricas Préticas Extenséo Total
Técnica Dietética Il 80 40 40 80
Bromatologia de Alimentos 80 80
Avaliagéo Nutricional — Gestante,
x Crianca e Adolescente 40 40
FORMAGAO PROFISSIONAL — ——
Nutricdo Humana e Dletgtlca— 40 40
Andlise de Cardapio
Nutricdo Materna 80 80
Educacdo Nutricional | 40 40
COM'\PAI’_AE-I—IEEII\JAT?ARES Bioestatistica 40 40
5° Semestre
Eixos Disciplinas Tedricas Préticas Extensé&o Total
Avaliacdo Nutricional —Adulto e Idoso 40 40
Nutricdo em Saude Publica 40 40
Educac&o Nutricional Il 40 40 40
x Nutricdo na Infancia e Adolescéncia 80 80
FORMAGAO PROFISSIONAL Fisiopatologia da Nutricdo 40 40
Planejamento e Organizacédo
em UAN 80 20 80
Dietoterapia | 80 80
6° Semestre
Eixos Disciplinas Tedricas Préticas Extenséo Total
X A Orientagao para Trabalho de
FORMAGCAO BASICA Conclusdo de Curso | 40 40 J—
Nutric&io no Esporte | 40 20 40 —
Ciéncia e Tecnologia dos Alimentos 80 80 —
~ Farmacologia aplicada a Nutricdo 40 40 E—
FORMAGAO PROFISSIONAL Nutricdo em Geriatria 40 40 —
Administracdo em UAN 80 40 80 =
Dietoterapia |l 80 80 p—]
7° Semestre — -
Eixos Disciplinas Tedricas Préaticas Extens&o Total == N
X < Orientagéo para Trabalho de
FORMAGAQ BASICA Concluséo de Curso Il 40 40 §
Etica Aplicada & Nutricéio 40 40 N
Dietoterapia lll 40 40 8
FORMAGAO PROFISSIONAL|  Desenvolvimento de Produtos 80 80 80 O
Alimenticios a
Nutricéo no Esporte I 40 20 40 %
L
Ll
©)
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Estagio Obrigatério em UAN | - 107
3 Estagio Obrigatério em Nutricdo R 107
ESTAGIO SUPERVISIONADO Clinica |
Estagio Obrigatério em Nutricdo e B 107
Saude Publica |
8° Semestre
Eixos Disciplinas Tedricas Préticas Extensédo Total
FORMACAO BASICA Psicologia Aplicada a Nutricéio 40 40
Nutricéo e Gastronomia 80 80
~ Nutricdo Experimental 40 40
FORMAGAO PROFISSIONAL Nutricdo e Marketing 40 20 40
Anélise de Caso Clinico 40 40 40
Estagio Obrigatério em UAN I - 107
Estagio Obrigatério em Nutricdo
. Clinica Il ) 107
ESTAGIO SUPERVISIONADO s - oy —
Estagio Obrigat6rio em Nutricdo em R 107
Saude Publica Il
Libras (optativa) 40 40
Carga Horéria — Resumo
Disciplinas 2920 h/a 2433,33 horas
Estagio Supervisionado - 642 horas
Atividades Académico-Cientifico-Culturais - 158 horas
Carga horéria Total do Curso 3233,33 horas

As ementas, objetivos e bibliografia encontram-se de fls. 399 a 452.

A Instituicdo cumpre as Diretrizes Curriculares Nacionais (Resolugdo CNE/CES n° 5, de 7 de
novembro de 2001, complementada pela Resolugao CNE/CES n° 4, de 6 de abril de 2009)

Curricularizagéo da extensao universitaria

Em conformidade com a Resolugéo 7, de 18 de dezembro de 2018, que estabelece as Diretrizes para
a Extensdo na Educag&o Superior Brasileira, e em atendimento a Deliberagdo CEE 216/2023 que dispbe
sobre a curricularizagéo da extenséo nos cursos de graduagao das Instituicdes de Ensino Superior vinculadas
ao Sistema de Ensino do Estado de S&o Paulo, as atividades académicas de extens&o do curso de Nutricao
serdo incorporadas como componentes curriculares, levando em consideragéo seus aspectos formativos para
os estudantes. Essas disciplinas serdo integradas a matriz curricular, constituindo 10% (dez por cento) da
carga horaria total do curso. O objetivo é fomentar uma interagdo transformadora entre o UNIFUNEC e a
sociedade, por meio da producéo e aplicagdo do conhecimento, em constante articulacdo com o ensino e a
pesquisa.

O ensino, a pesquisa e a extensdo sdo alicerces das instituicbes de ensino superior e quando
aplicados de maneira articulada promovem a formacao profissional e cultural dos discentes, possibilitando a
mesma trabalhar de forma efetiva no crescimento da comunidade onde esté inserida.

O curso de Nutricdo do UNIFUNEC em 2023, na restruturacdo da matriz curricular idealizou a
curricularizacéo da extensdo. Optou-se por distribuir a carga horaria de 10% ao longo do processo formativo
do aluno, do 1° ao 8° periodo. Para isso, foram eleitas as Unidades Curriculares (UC) que possuiam carater
extensionista, sendo distribuidas a carga horaria na disciplina tedrica e pratica/extensionista. Para o processo
de operacionalizacdo das atividades extensionistas foram definidas as seguintes acdes: implantacdo de
projetos, desenvolvimento de cursos e oficinas e a prestacédo de servigos a comunidade.

O desenvolvimento das atividades extensionistas se dardo de forma articulada com as atividades de
ensino, pesquisa e extensédo realizadas pelo curso, sendo os docentes responsaveis pela orientacdo de
acordo com planejado em seus componentes curriculares.

As atividades de extens&o serdo avaliadas continuamente, através de uma autoavaliacdo para que
haja o aperfeicoamento de suas caracteristicas essenciais de articulagdo com o ensino, a pesquisa, a
formacéo do estudante, a qualificacdo do docente, a relagdo com a comunidade, a participacdo dos parceiros
e a outras dimens@es académicas institucionais.
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As atividades de curricularizacdo da extensao deverdo ser lancadas no Registro de Aproveitamento
de cada disciplina, podendo ser apresentado como relatérios. Sera necessario detalhar as informag6es como
nome da atividade, data, carga horaria desenvolvida, participantes. Além disso, haverd o registro de
evidéncias como fotos, videos, textos, portifélio, apresentagdes e avaliagédo do publico-alvo.
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DISCIPLINAS CURRICULARIZADAS

A proposta apresentada oferece a discentes e docentes a oportunidade de refletir sobre os
conhecimentos existentes, relacionando-os com a pratica. O objetivo principal é estabelecer interagbes e
vinculos com a comunidade, contribuindo para a melhoria das suas condi¢cdes de vida e formas de
organizacao, proporcionando aos académicos um papel protagonista.

A curricularizagédo da extensédo no curso de Nutricdo do UNIFUNEC inclui disciplinas que ja fazem
parte da grade curricular do curso.

PROJETOS DE EXTENSAO

1. Titulo NUTRI(;AO E A COMUNIDADE
O projeto visa contribuir para a orienta¢éo nutricional a populacéo, em todas as fases da vida e promover|
2. Finalidade acbes de educacdo e saude, utilizando como estratégia a educagdo nutricional. Além disso, auxiliar &

comunidade quanto ao conhecimento da importancia da alimentagéo saudavel, bem como a relagéo entre,
alimentacéo, saude e qualidade de vida.

3. Objetivos parao
aluno

- Estabelecer contato com a comunidade, através de orientacdes especificas sobre nutricdo;
- Colocar em préatica o conhecimento adquirido em atividades tedricas;
- Melhorar as habilidades préticas para melhor atendimento nutricional a comunidade.

4. Objetivos parao

-Otimizar as informagdes sobre alimentos e nutri¢éo;

projeto - Contribuir para o conhecimento da populacéo quanto a alimentacdo saudavel.
5. Areatema:ucada Sadde
Extenséo
6. Carga horédria | 80 horas (40 horas para cada disciplina)
7. Duragéo Anual
8. Publico-alvo Populacédo Geral
9. Requisitos Estar regularmente matriculado no curso.

10. Etapas de
execugéao

PODCAST:
- Dividir a turma em duplas sob superviséo do professor da disciplina de Fundamentos de Nutri¢éo;
- Definir as teméticas que serdo abordadas em cada podcast;
- Desenvolver um cronograma de apresentagdo do podcast;
- Avaliar o processo de comunicagéo entre os alunos e a comunidade.
FEIRA DE EDUCAGAO NUTRICIONAL:
- Dividir as turmas em grupos;
- Definir o tipo de produto que cada grupo ir& apresentar e suas finalidades;
- Estabelecer a data da feira de educag&o nutricional;
- Exposicéo a comunidade.

11. Estratégias de

- Avaliar contetdo elaborado para o podcast, com notas de 0 a 10 pontos
- Na feira, os alunos serdo avaliados desde a elaboragcdo do projeto de educagdo nutricional até a

avaliagdo finalizacéo da feira, por meio de notas de 0 a 10 pontos.
12. Disciplinas Cx 10 . B L. o
envolvidas Fundamentos de Nutri¢do (1°sem); Educacéo Nutricional Il (5° sem)
1. Titulo Projeto M&ozinhas na Massa e Desenvolvimento de Novos Produtos
Os projetos estéo relacionados a utilizagédo de alimentos como ferramenta de estudo. O Projeto “Maozinhas|
na Massa” tem por finalidade apresentar diferentes tipos e preparagées de alimentos as criangas em idade|
escolar;
. Ja o desenvolvimento de novos produtos visa estimular pesquisa e criatividade dos estudantes do curso
R ara novas preparagdes (7° semestre).
2. Finalidade p preparac

- Andlise sensorial dos produtos desenvolvidos.

3. Objetivos parao
aluno

Proporcionar o desenvolvimento de habilidades préaticas no desenvolvimento de novos produtos;
- Estabelecer comunicagcdo com os escolares, através da educac&o nutricional;
- Contribuir para o aprendizado nas diferentes areas de atuacdo do profissional nutricionista.

4. Objetivos parao
projeto

- Contribuir para o aprendizado da crianga em idade escolar sobre alimentos e suas formas de
utilizagéo;
- Assimilar a correlacdo quanto a aplicabilidade da tecnologia de alimentos e a nutri¢éo.

5. Areatemética da

= Salde
Extensé&o
6. Carga horéria | 120 horas (80 horas — Desenvolvimento de produtos e 40 horas Técnica Dietética Il)
7. Duragéo Semestral

8. Publico-alvo

- Criangas em idade escolar (Municipio de Santa Fé do Sul) — Maozinhas na massa
- Discentes do 7° semestre (preparo dos produtos) e alunos, funcionéarios e docentes da instituicdo (andlise
sensorial).

9. Requisitos

- Estar regularmente matriculado no curso.

10. Etapas de
execugéao

- Realizar parcerias, prioritariamente, com as EMPIs;

- Estabelecer um cronograma da oficina culinaria entre a escola e o professor responséavel pela)
disciplina.

DESENVOLVIMENTO DE PRODUTOS:

- Identificag&o dos produtos similares ao que pretende ser desenvolvido;

- Levantamento da viabilidade de processo tecnoldgico para producéo;

- Estabelecer a associag¢éo entre tecnologia de alimentos, composicéo de alimentos e valor nutricional.

11. Estratégias de
avaliagcéo

- Para ambas atividades os alunos seréo avaliados durante todo processo (desde o diagnéstico até a fase|
de execucgao).

- A nota serd atribuida de acordo com requisitos estabelecidos na disciplina.
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12. Disciplinas

- Técnica Dietética Il (4° semestre); Desenvolvimento de produtos (7° semestre).

envolvidas
1. Titulo AVALIACAO NUTRICIONAL DE JOVENS ATLETAS
O projeto visa atender os atletas de futebol do municipio de Santa Fé do Sul/SP, a partir de uma anamnese
2. Finalidade completa (avaliagdo da composicdo corporal, andlise de consumo alimentar e acompanhamento

nutricional).

3. Objetivos parao
aluno

- Aprender quanto aos critérios e cuidados durante a avaliag&o nutricional de atletas;

- Possibilitar o processo de ensino-aprendizagem para a &rea de nutricdo no esporte;

- Proporcionar o desenvolvimento das habilidades praticas quanto & aplicagédo de instrumentos de|
avaliac&do nutricional.

4. Objetivos parao

- Realizar o acompanhamento dos atletas de futebol, através de um acompanhamento nutricional

projeto envolvendo avaliacdo nutricional, consumo alimentar e elaboracéo de cardapios individualizado.
5 Ar%i:::]s?éca da Saude e Qualidade de vida
6. Carga horéria | 60 horas (40 horas — Fundamentos de avaliacéo nutricional e 20 horas — Nutrigdo no esporte 1)
7. Duragéo Semestral
8. Publico-alvo - Adolescentes do time de futebol de Santa Fé do Sul
9. Requisitos Estar regularmente matriculado no curso.

10. Etapas de
execucao

- Realizar parcerias com a escola de Futebol;

- Estabelecer um cronograma de atendimento nutricional dos jovens atletas;

- Organizar o processo de avaliagdo nutricional na Clinica de Nutricdo UNIFUNEC;
- Avaliar o processo.

11. Estratégias de
avaliacao

- Por ser de tratar de atividades praticas, os alunos serdo avaliados desde a elaboragéo do projeto até a
obtengdo dos resultados da avaliagao nutricional;
- A avaliagdo sera realizada por meio dos relatérios entregues pelos discentes ao supervisor responsavel.

12. Disciplinas

Fundamentos de avaliagéo nutricional (3° semestre) e Nutrigdo no esporte | (6° semestre)

envolvidas
1. Titulo NUTRIQAO E ESPORTE NA TERCEIRA IDADE
O projeto visa atender os idosos que estéo vinculados a UNATI do municipio de Santa Fé do Sul/SP, a
2. Finalidade partir de uma anamnese completa (avaliacdo da composigéo corporal, analise de consumo alimentar e

acompanhamento nutricional).

3. Objetivos parao
aluno

- Aprender quanto aos critérios e cuidados durante a avaliagcdo nutricional de atletas na terceira idade;

- Possibilitar o processo de ensino-aprendizagem para a area de nutrigcdo no esporte para idosos;

- Proporcionar o desenvolvimento das habilidades praticas quanto aaplicagcdo de instrumentos de
avaliacdo nutricional.

4. Objetivos parao
projeto

- Realizar o acompanhamento dos idosos praticantes de atividade fisica da UNATI, através de um
acompanhamento nutricional envolvendo avaliagéo
nutricional, consumo alimentar e elaboracéo de cardapios individualizado.

5. Areatematicada

Saude e Qualidade de vida

Extensédo
6. Carga horéria | 20 horas
7. Duracéo Semestral
8. Publico-alvo - Idosos da UNATI
9. Requisitos Estar regularmente matriculado no curso.

10. Etapas de
execucgéo

- Realizar parceria com a UNATI;

- Estabelecer um cronograma de atendimento nutricional idosos;

- Organizar o processo de avaliag&o nutricional na Clinica de Nutricdo UNIFUNEC;
- Avaliar o processo.

11. Estratégias de
avaliagédo

- Por ser de tratar de atividades préticas, os alunos serdo avaliados desde a elaboragédo do projeto até a
obtencéo dos resultados da avaliagédo nutricional;
- A avaliacdo sera realizada por meio dos relatérios entregues pelos discentes ao supervisor responsavel.

12. Disciplinas

Nutrigdo no esporte Il (7° semestre)

envolvidas
1. Titulo BOAS PRATICAS NO SERVICOS DE ALIMENTAGCAO
O projeto visa atender as necessidades quanto a boas préaticas de fabricagédo dos servigos de alimentagéo do|
2. Finalidade municipio de Santa Fé do Sul. O intuito é realizar um diagnostico das empresas do setor de alimentagéo e|

propor acdes de melhorias para as mesmas.

3. Objetivos parao
aluno

- Entender a atuacéo do nutricionista na area de alimentagéo coletiva;
- Proporcionar vivéncia pratica no setor de producgéo de alimentos;
- Reforcar guanto a importancia do profissional de nutricdo nestes estabelecimentos.

4. Objetivos parao
projeto

- Orientar as empresas quanto as necessidades de implantacéo de boas praticas;

- Auxiliar os estabelecimentos comerciais no atendimento a legislacéo vigente de producéo de alimentos|
lseguro;

- Propor planos de acéo a partir do diagnéstico realizado na empresa.

5. Areatematicada

|Alimentacéo para coletividade

Extensdo
6. Carga horéria__ |60 horas (20 horas no 1° semestre e 40 horas no 2° semestre)
7. Duracéo {Anual
8. Publico-alvo Empresas do setor de alimentacédo
9. Requisitos Estar regularmente matriculado no curso.
10. Etapas de - Levantar nimero de empresas do setor de alimentagé&o existentes no municipio de Santa Fé do Sul;
execucéo - Fazer parcerias entre instituicdo de ensino e as empresas;
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- No primeiro semestre, os alunos irdo aplicar um check list nas empresas parceiras e identificar as néo
conformidades;

- Estabelecer plano de agéo e propor melhorias ao servigo;

- No segundo semestre, serdo realizados os treinamentos nas empresas participantes do 1° semestre.

- Avaliar o processo.

11. Estratégias de

Por ser de tratar de atividades praticas, os alunos seréo avaliados desde a elaboragédo do projeto até a
obtengéo dos resultados;

avaliagdo - Serdo entregues relatérios, de acordo com o cronograma estabelecido pelo professor responsével.
12. D'SC'.pl'naS Planejamento e Organizagdo de UAN (5° semestre) e Administracdo em UAN (6° semestre)
envolvidas
1. Titulo NUTRICAO E MARKETING
2. Finalidade O projeto visa contribuir para divulgac&o dos futuros profissionais (alunos do 8° semestre) bem como orientar

a comunidade sobre alimentacédo, saude, atividade fisica, rotulagem nutricional entre outros.

3. Objetivos parao
aluno

Estabelecer contato com a comunidade, através de orientacdes especificas sobre nutricéo;
Colocar em préatica o conhecimento adquirido em atividades tedricas;
- Orientar o discente quanto ao marketing pessoal e profissional.

4. Objetivos parao

Otimizar as informag6es sobre alimentos e nutri¢éo;
Contribuir para o conhecimento da populacdo quanto a alimentagdo saudavel;

projeto Elaborar estratégias de divulgacéo para o futuro profissional.
5. Areatematicada Marketing
Extensé&o
6. Carga horéaria |20 horas
7. Duracéo Semestral
8. Publico-alvo Populacdo Geral
9. Requisitos Estar regularmente matriculado no curso.

10. Etapas de
execucao

PODCAST:

- Dividir a turma sob superviséo do professor da disciplina;

- Definir as tematicas que serdo abordadas em cada podcast;

- Desenvolver um cronograma de apresentagéo do podcast;

- Avaliar o processo de comunicagéo entre os alunos e a comunidade;

- Fazer atividades de divulgagdo de uma “marca” para o futuro profissional.

11. Estratégias de

- Avaliar contetdo elaborado para o podcast, com notas de 0 a 10 pontos;

avaliagdo - _Avaliar as atividades realizadas pelos alunos na estratégia de marketing profissional.
12. Disciplinas - x . o
envolvidas Nutricdo e Marketing (8° semestre)
1. Titulo ESTUDOS DE CASO — PRATICA CLINICA
2. Finalidade Esta atividade tem por finalidade trazer casos reais, da rotina hospitalar ou home care para os debates em sala]

de aula.

3. Objetivos parao
aluno

- Estabelecer contato com a comunidade, a fim de explorar diferentes tipos de patologias para posterior|
discussao;

- Estudar patologias e associar com a terapia nutricional adequada;

- Proporcionar debates quanto a terapia nutricional recomendada versus a executada.

4. Objetivos parao

- Enaltecer a importancia do profissional de nutrigdo na equipe multiprofissional;

projeto - Entender a logistica de atendimento nutricional ao paciente domiciliar e na internacéo hospitalar.
5. Areatematicada |_ -
= Saude
Extensé&o
6. Carga horédria 40 horas
7. Duracéo Semestral

8. Publico-alvo

Populagdo com patologias especificas

9. Requisitos

Estar regularmente matriculado no curso.

10. Etapas de
execucao

- Estabelecer parcerias entre Santa Casa do municipio e Secretaria Municipal de Salde;

- Identificagdo dos pacientes em atendimento domiciliar e realizar levantamento dos tipos de patologias
encontradas;

- Fazer recrutamento para elaboracéo do estudo de caso;

- DiscussGes no ambito de sala de aula para otimizar aprendizado pratico.

11. Estratégias de

- O professor responsavel estabelecera os critérios de avaliagédo de cada discente, envolvendo tipo de

avaliacéo patologia, forma de abordagem do caso, formato da discusséo, nivel do conhecimento.
12. Disciplinas - -
P lAndlise de caso clinico (8° semestre)
envolvidas

Da Comisséao de Especialistas (fls. 645 a 664)

Contextualizacéo do Curso
“O curso de Nutricdo da UNIFUNEC esta inserido no contexto educacional e social da institui¢do,
caracterizada por sua tradicdo no ensino superior e atuagdo social consolidada. A UNIFUNEC possui
histérico de compromisso com o desenvolvimento social, cultural e econdmico da regido de Santa Fé do
Sul e seu entorno, destacando-se pela integracédo entre ensino, pesquisa e extensao.

Conforme apresentado no Relatério Sintese da instituicdo, o curso de Nutrigdo é devidamente
contextualizado, incluindo a descricdo da UNIFUNEC, os atos legais que legitimam a solicitacdo de
renovacdo de reconhecimento do curso, e a identificacdo da coordenadora, professora Mestre Caline
Nogueira Inécio dos Santos, com sua formacéo académica e fungdes exercidas. O documento detalha ainda
os horérios de funcionamento, a carga horaria total, o nimero de vagas ofertadas por periodo e o tempo
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minimo e méximo de integralizag&o curricular.

A justificativa para a manutengao e renovagao do curso esta fortemente apoiada na realidade local, marcada
por uma regido com vocagao para areas produtivas especificas que demandam profissionais qualificados,
éticos e inovadores. O curso contribui significativamente para a empregabilidade e para o fortalecimento do
mercado regional, alinhando-se as politicas publicas educacionais vigentes.

No ambito social, a UNIFUNEC reforca seu compromisso ao inserir os estudantes em atividades de
extensdo, estagios supervisionados e projetos que impactam diretamente a comunidade, em consonancia
com a Resolugdo CNE/CES n° 7/2018, que estabelece diretrizes para a extensdo na educagédo superior
brasileira. Essa pratica pedagégica promove ndo apenas a formagéo técnica, mas também o exercicio da
cidadania, a responsabilidade social e a formacdo integral do egresso. O curso apresenta clara
conformidade com as Diretrizes Curriculares Nacionais (DCNs) e a Deliberagdo CEE n° 171/2019,
atendendo as normas estaduais de regulacéo e avaliagéo, consolidando o papel da instituigcdo na oferta de
educacéo superior de qualidade e socialmente referenciada.”

Objetivos Gerais e Especificos

“A comisséo de especialistas, ao avaliar os objetivos gerais e especificos do curso de Nutricéo, identificou
plena coeréncia entre a proposta do PPC e a pratica observada durante a visita. O objetivo geral do curso,
que visa formar nutricionistas generalistas, éticos, criticos e socialmente comprometidos, ficou evidente na
organizacao curricular, nas praticas pedagogicas, nos laboratérios visitados e nas atividades realizadas na
Clinica de Nutricdo. Observou-se clara articulagéo entre teoria e pratica, fortalecida pela insercdo dos
académicos em estagios supervisionados, projetos de extenséo e pesquisa aplicada.

Os objetivos especificos, por sua vez, foram confirmados pela pratica pedagégica e institucional,
especialmente em relagdo ao estagio curricular obrigatério que possibilita ao aluno:

a) integrar-se de forma concreta ao tripé ensino—pesquisa—extensao;

b) vivenciar praticas reais de atendimento clinico, sadde coletiva e gestdo de Unidades de Alimentagdo e
Nutricdo (UANSs), aprimorando habilidades exigidas pelo mercado;

c) desenvolver trabalhos técnicos e cientificos relevantes para o curso, a comunidade e a area da Nutri¢éo;

d) fortalecer um agir ético, humanistico, critico e criativo, voltado a solugdo de problemas contemporaneos
relacionados a alimentacéo e saude.

A comissao conclui que ha integracéo efetiva entre os objetivos gerais e especificos, evidenciada tanto nos
documentos analisados quanto nas praticas observadas, demonstrando a preocupacéo institucional com a
formac&o superior de qualidade.

Essa integracdo revela o compromisso da UNIFUNEC em preparar profissionais aptos a enfrentar os
desafios do cenario atual da Nutricdo no Brasil, considerando as transformagdes epidemiolégicas e
nutricionais recentes, além das demandas do sistema de salilde e do mercado de trabalho.”

Curriculo pleno oferecido

“Analisando a documentagéo referente ao curriculo pleno, ementario, sequéncia de disciplinas/atividades e
bibliografias basica e complementar, verificou a adequacéo da organizagéo pedagdgica ao perfil profissional
delineado no Projeto Pedagdgico do Curso (PPC). A visita in loco possibilitou confirmar que os discentes,
ao longo de sua formag&o, j& demonstram caracteristicas compativeis com o perfil do egresso descrito no
PPC, evidenciando que a estrutura curricular, a progressao das disciplinas e a funcionalidade do curso tém
sido eficazes na construgdo de competéncias técnicas, cientificas e éticas. O curriculo esta estruturado em
oito semestres letivos, com integralizagdo minima de 4 anos e maxima de 7 anos, respeitando a carga
horéaria minima definida pelas DCNs. Observou-se que o curso totaliza 3.200 horas, distribuidas entre
disciplinas tedricas, praticas, estagios supervisionados obrigatérios (642 h), atividades académico-
cientifico-culturais (AACCs), atividades de extenséao (400 h) e Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC).

[...]

Dessa forma, a comissao conclui que a estrutura curricular, associada a infraestrutura fisica e pedagogica
observada, revela plena consonancia com as DCNs, assegurando condi¢des favoraveis a formacéo integral
do nutricionista, em sintonia com as demandas contemporaneas da profissao.”

Matriz Curricular implantada

“Durante a analise documental e a visita in loco, a comissdo constatou que a matriz curricular do curso de
Nutrigdo da UNIFUNEC encontra-se organizada de maneira progressiva e coerente, permitindo ao
estudante uma formacdo que evolui do dominio dos fundamentos béasicos até a consolidagdo das
competéncias profissionais especificas. Nos semestres iniciais predominam disciplinas das ciéncias
biolégicas e sociais, que fornecem a base indispensavel para a compreensao dos fendmenos relacionados
a saude, a alimentacéo e a nutricdo. Essa etapa inicial prepara o académico para, em seguida, vivenciar
de forma mais aprofundada os contetidos aplicados da area.

A medida que o curso avanca, a matriz d4 maior énfase as disciplinas profissionalizantes, as quais articulam
os conhecimentos adquiridos anteriormente com situages praticas que aproximam o aluno da realidade
do mercado de trabalho.

Essa insergdo gradual nas situacdes reais de pratica possibilita que o aluno vivencie cenarios concretos,
desenvolvendo competéncias técnicas, éticas e sociais

Com isso, a comissdo conclui que a matriz curricular implantada assegura ndo apenas a transmissdo de
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conteldo, mas também a integracéo entre teoria, pratica e extenséo, garantindo que o futuro egresso
alcance o perfil profissional esperado: generalista, critico, ético e preparado para enfrentar os desafios da
profisséo em diferentes contextos.”

Utilizacdo de Metodologias de Aprendizagem centradas no estudante

“O Projeto Pedagdgico do Curso (PPC) demonstra de forma consistente a adocéo de metodologias de
aprendizagem centradas no estudante, com énfase no desenvolvimento da autonomia, da criticidade e da
reflexdo. Além das atividades curriculares, os discentes participam de agdes académico-cientificas e
culturais promovidas pela instituigdo, que ampliam suas competéncias técnicas, administrativas e
interpessoais, fortalecendo a formagéo integral.

O curso integra estratégias inovadoras, como a Aprendizagem Baseada em Problemas, estudos de caso,
simulac@es e projetos interdisciplinares, que aproximam o estudante da préatica profissional e promovem a
integracao entre diferentes areas do conhecimento. Atividades em grupo e agles extensionistas reforcam
a conexdo entre ensino, pesquisa e extensdo, enquanto o uso de tecnologias digitais potencializa o
processo de aprendizagem. Tais metodologias sdo aplicadas em ambientes variados, incluindo salas de
aula, laboratérios, espagos simulados e cenarios externos, garantindo experiéncias diversificadas que
promovem a corresponsabilidade do aluno pelo proprio aprendizado e estimulam a aquisicdo progressiva
de autonomia.

Dessa forma, o PPC prepara o estudante para atuar de maneira critica, ética e inovadora, aproximando sua
formagao da realidade profissional e social.”

Disciplinas na modalidade a distancia
“O Projeto Pedagoégico néo inclui a oferta de disciplinas na modalidade a distancia, conforme constatado
na visita in loco.”

Projeto de Estagio supervisionado

“Constatou-se ainda que o estagio supervisionado curricular estd devidamente estruturado em
conformidade com a Lei Federal n® 11.788/2008 e com a Deliberacdo CEE n° 87/2009, contemplando a
formalizagdo de convénios, condigdes adequadas de realizagdo e acompanhamento pedagégico continuo.
As atividades sdo supervisionadas por docentes da instituicdo, que realizam visitas periddicas aos locais
de estagio, acompanhando o desempenho dos alunos, assegurando a integralizacdo da carga horéaria e
promovendo a integracéo entre teoria e pratica. Os estudantes séo distribuidos em grupos e permanecem
nos campos designados pelo periodo necesséario ao cumprimento da carga horéria, sendo avaliados de
forma sistematica, o que garante que as experiéncias praticas estejam em consonancia com as
competéncias previstas no Projeto Pedagdgico do Curso.

A comissdo também verificou que, desde os semestres iniciais, os discentes tém contato com atividades
praticas em laboratorios, clinicas-escola, projetos de extensao e visitas técnicas, articuladas ao curriculo e
avaliadas por relatérios, autoavaliagdes e observacdes docentes. Essa estrutura possibilita que os
supervisores orientem de maneira eficaz as decisdes tomadas pelos alunos, promovendo aprimoramento
continuo da pratica académica e retroalimentando a instituicdo com informagdes para a melhoria da
qualidade do curso. Assim, a comisséo conclui que o estagio supervisionado, aliado as demais atividades
préaticas, sdo satisfatorios, garantindo que os egressos desenvolvam competéncias técnicas, cientificas e
éticas, bem como uma atuacéo critica e responsavel diante da realidade profissional.”

Trabalho de Concluséo de Curso

“Verificou-se que o curso prevé a realizagdo do Trabalho de Conclusé@o de Curso (TCC) como atividade
obrigatéria, regulamentada por normas internas e em consonancia com as Diretrizes Curriculares
Nacionais. O regulamento institucional define de forma clara os critérios de escolha de tema, orientacéo,
acompanhamento, avaliagdo e defesa, devidamente divulgados aos alunos.

O TCC ¢ individual, sendo um trabalho por aluno, conduzido sob orientacéo de docentes com titulagéo e
experiéncia compativeis. Os trabalhos podem assumir a forma de artigo cientifico ou manual técnico e sdo
avaliados em banca examinadora composta por trés membros, garantindo rigor cientifico, metodolégico e
didatico.

A comissdo observou que os TCCs realizados regularmente pelos estudantes frequentemente abordam
demandas regionais e inovacdo, com destaque para o desenvolvimento de produtos, além de projetos
vinculados a empresas juniores. Essa pratica contribui para a formacéo cientifica, a integragdo dos
conhecimentos adquiridos e a geracgdo de solugdes aplicadas com impacto social e econémico.

Dessa forma, a comisséo conclui que o TCC cumpre dupla fungdo: consolidar a formagao investigativa,
critica e cientifica do aluno e, ao mesmo tempo, gerar conhecimento aplicado em consonancia com as
necessidades da regido e com a Resolu¢cdo CNE/CES n° 7/2018.”

Formas de Ingresso e Formas de Acompanhamento dos Egressos
“O curso oferta 60 vagas anuais no periodo noturno, quantitativo considerado adequado e compativel com

a capacidade institucional e a infraestrutura disponibilizada, atendendo a demanda local. O turno de
funcionamento estd em consonancia com o perfil do publico-alvo, favorecendo a insercéo de estudantes

que conciliam trabalho e estudo.

O regime de matricula é anual e esta alinhado as normas vigentes. As formas de ingresso contemplam
vestibular proprio, processos de transferéncia e participacdo em programas governamentais, ampliando as
oportunidades de acesso e incluséo social.

O tempo de integralizacéo do curso respeita os limites minimos e maximos estabelecidos pela legislacéo,
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permitindo tanto a conclusédo no prazo regular quanto a adequacdo a situagBes especiais de percurso
académico.

A instituicdo demonstra atencdo ao acompanhamento de egressos, utilizando mecanismos estruturados
como aplicagdo de questionarios, manutencéo de contato ativo com ex-alunos e parcerias com empresas
da regido. Tais acdes permitem avaliar a insercdo profissional dos formados, bem como retroalimentar o
processo formativo com informag6es sobre o mercado de trabalho.

O curso apresenta coeréncia e adequagdo em relagdo ao nimero de vagas, turnos, regime de matricula,
formas de ingresso, tempo de integralizagdo e acompanhamento de egressos, evidenciando conformidade
com a legislagdo educacional e boas praticas institucionais.”

Sistema de avaliagdo do curso

“O curso dispde de um sistema de avaliacéo continuo e abrangente, previsto no PPC, e, contemplando o
processo de ensino-aprendizagem nas dimensdes cognitiva, psicomotora e socioafetiva/atitudinal.
Verificou-se a utilizagdo de instrumentos de avaliacdo formativos e somativos, acompanhados de
mecanismos de feedback ao estudante, compondo um modelo de avaliagdo programatica que permite o
acompanhamento da evolucdo do discente ao longo do curso.

Adicionalmente, observou-se que a IES mantém um processo anual de autoavaliacdo institucional,
conduzido pela Comissédo Propria de Avaliagdo (CPA), que envolve toda a comunidade académica
(docentes, discentes, técnico-administrativos e gestores) e abrange todos os cursos da UNIFNEC. Os
relatérios da CPA analisados evidenciam a consolidagéo de uma cultura avaliativa que integra dimensdes
administrativas, pedagogicas e de gestao, possibilitando a retroalimentacéo do PPC e o aprimoramento das
praticas académicas.”

Atividades relevantes promovidas pelo curso

“As atividades promovidas pelo curso de nutricdo da IES estdo registradas em documentacéo apropriada e
anexa ao conjunto de documentos apresentados a esta comissdo e que foram atestadas na visitacéo in
loco, durante as reunifes realizadas com os docentes, discentes e coordenacdo do curso, pode-se
destacar: Curso de extensdo on-line: Prescricdo Dietética: da teoria a pratica; Jornadas Académicas-
JONUTRI; Feira de Ciéncias em parceria com o colégio do municipio; VIII Feira de Educacéo Nutricional;
Semana da Mulher; Domingo com vocé, Atividade curricular da disciplina Bioguimica aplicada a nutrigao:
Palestra sobre a Sindrome Metabdlica; Visitas Técnicas: Laticinio Do Municipio De Santa Fé Do Sul e
Cervejaria Lion; 112 Semana Integrada dos Cursos da Saude; Projeto: Maozinhas na Massa e Projeto Contra
o Tabagismo. A comissédo avalia que as atividades relevantes promovidas pelo curso de nutricdo estdo em
consonancia com as diretrizes curriculares do curso, pois ha o envolvimento dos discentes, docentes,
comunidade local promovendo a articulagdo de competéncias técnicas e comportamentais e a integragdo
dos discentes com a sociedade.”

Avaliacdes institucionais

“A instituicéo e o curso de nutri¢do ja foram avaliados por outras comissdes de especialistas, inclusive com
a ultima renovagdo do reconhecimento por 5 anos. Em relagdo a avaliagdo institucional, a IES tem a
Comisséo Prépria de Avaliagdo (CPA) institucionalizada de acordo com a Lei Federal 10.861, de 10 de abril
de 2004 que instituiu 0 SINAES — Sistema Nacional de Avaliagao do Ensino Superior e em nivel Estadual
a deliberacéo CEE-SP n° 160/2018, porém, os resultados apresentados foram da Gltima pesquisa realizada
em 2020. A pesquisa mais recente da CPA data de 2024, porém, os resultados ndo foram divulgados até o
momento da visita dos especialistas.

[..]

Ja em relagdo a avaliagdo do processo ensino aprendizagem verificou-se que tanto a direcéo da institui¢éo,
quanto coordenacdo de curso e docentes buscam avaliar o aluno levando-se em consideracéo ndo sé os
conhecimentos técnicos, mas também os comportamentais e éticos. Procurando sempre acompanhar e
diagnosticar os alunos em seu desempenho académico e na medida do possivel recuperar a aprendizagem
daqueles que, porventura, tenham um desempenho insuficiente, A avaliagdo do processo ensino-
aprendizagem é realizada através de provas, trabalhos, seminarios, entre outros de forma pontual ou
continua, e € institucionalizado as possibilidades de recuperagdo das notas inferiores a 7,0(sete) com a
realizacdo de exames e segunda época. A comissdo considera satisfatério o processo e resultados da
avaliacéo institucional realizada pela CPA, bem como a avaliagdo do processo de ensino aprendizagem
implementados no curso.”

Relacdo do Curso com a Gestédo Municipal de Saude

“A formagdao do nutricionista tem por objetivo preparar o profissional para atuar na integralidade das agdes
para o cuidar em nutrigdo, em varias frentes de trabalho, inserido na comunidade, na industria, no comércio,
entre outras, na visita dos especialistas a IES pode-se verificar o cuidado, atengéo e preocupagéo que a
diregdo e coordenacéo de curso dispensa a insergdo dos discentes na atencdo a saude da comunidade
através dos estagios e parcerias realizadas com a Secretaria de Salde do Municipio para o
desenvolvimento de palestras orientativas sobre a alimentagdo e a satde da mulher, orientagéo nutricional
para os participantes da semana da salde promovida pela Secretaria Municipal de Saude, orientagéo e
avaliacdo nutricional para evento patrocinado pela Prefeitura Municipal, ou seja, ha evidentemente, uma
relacdo do curso com a Gestdo Municipal e de Saude. Portanto, a comissédo considera satisfatorio as
atividades de insergéo dos discente na Rede de Saude local.”

Recursos Educacionais de Tecnologia da Informagéo
“A instituicdo disponibiliza para os discentes do curso de nutricdo laboratério de informatica com
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computadores de mesa com hardware e softwares atualizados de 5 em 5 anos (Hardware) e adequados as
necessidades do projeto pedagdgico, bem como aos docentes que desejam e utilizam recursos
computacionais para as aulas, inclusive com disponibilizac&o de rede sem fio rapida e operante que facilita
0 acesso a Internet e a realizagdo das atividades pedagoégicas. Dispde, ainda de biblioteca virtual, para a
realizacéo e apoio de atividades remotas, além de computadores de mesa e notebook para os discentes
que necessitam destes recursos da instituicdo, facilitando a realizagédo das atividades ndo presenciais.
Considera-se, que o tempo destinado as atividades ndo-presenciais mediadas por tecnologia é apropriado,
visto que ndo se trata de um curso EaD, e que a tecnologia da informagdo insere-se no contexto das
disciplinas e planos de aula, bem como em atividades complementares, e no que tange a instituicéo ele
disponibiliza acesso a recursos tecnoldgicos suficientes e atualizados.”

Perfil dos Docentes Coordenador do Curso

“A formacao da coordenadora curso tem total aderéncia ao curso, possui titulagdo de mestre na area e
trabalha em regime de dedicacdo exclusiva a instituicdo. As disciplinas sob sua atribuicdo séo da area
profissionalizante, importante, para a condugdo do curso, aproximagdo com os discentes e para o
acompanhamento dos estagios na area de administracéo de servigos de alimentagéo. A formacéo do corpo
docente é adequada, a aderéncia ao projeto do curso pode ser atestada pela graduacgao e p6s-graduacéo
na area de alimentacgdo e nutricdo e areas afins, sendo que 30%(n=6) do corpo docente é formado por
nutricionistas que ministram as disciplinas de formacéo profissional. Em relagdo aos auxiliares didaticos, o
laboratério de técnica dietética apresenta um auxiliar especifico que apoia e prepara com antecedéncias as
aulas praticas, que mantém o local em 6timas condi¢des cumprindo a legislacéo sanitaria, e de seguranca.”

Plano de Carreira instituido

“A Instituicdo possui plano de carreira aprovado, os docentes e funcionarios sdo admitidos através de
concurso publicos, e nas reunides com os discentes e corpo técnico administrativo pode -se verificar que é
operante e cumprido a risca.

A Portaria 097 de 05/04/2011 da Unifunec caracteriza docentes horistas aqueles com menos de 12 horas
semanais, de 12 a 29 horas semanais como docente tempo parcial e de 30 a 40 horas semanais como
docente em tempo integral. Avaliando a distribuicdo percentual do regime de trabalho dos docentes do
curso de nutricdo 15% (n=3) trabalha em regime hora/aula, 60% (n=12) em tempo parcial e 25%(n=5) em
regime integral. Somando-se os docentes em tempo parcial e integral 85% do quadro de docentes do cursos
tem regime de jornada, importante para o desenvolvimento dos projetos da instituicdo e dos cursos,
manutencéo da qualidade das agdes de ensino, pesquisa e extensdo previstos no projeto pedagogico e
para o engajamento dos docentes e fidelizacdo a Instituicdo. A remunerac&o dos docentes e ou técnicos
administrativos ndo foi objeto de reclamacgéo. Conclui-se que o plano de carreira da instituicdo esta em
consonancia com a legislagdo (Deliberagdo CEE n° 145/2026) e é efetivamente seguido, bem como a
valorizag&@o do docente com a implantagdo do regime de jornada de trabalho.”

Nucleo Docente Estruturante (NDE)

“O Nucleo Docente Estruturante (NDE) esta previsto no projeto pedagoégico do curso, esta instituido
formalmente, e atua como um 6rgdo consultivo de forma efetiva. O NDE est4 sob a lideranca da
coordenadora do curso e os membros s&o nutricionistas da area profissionalizante, portanto, possuem as
formacdes técnicas adequadas para atuarem de forma engajada no nucleo, objetivando efetivar agdes de
melhoria do curso. Atas de reuniGes foram apresentadas a esta comissdo. Conclui-se que com base na
documentagéo constante no processo, sdo satisfatérias a composicédo e atuacédo do NDE.”

Infraestrutura Fisica

“A comissé&o constatou na visita in loco que a infraestrutura fisica, instalagdes, recursos e acesso as redes
de informacéo (Internet e Wi-fi) estdo disponiveis, bem organizadas, atualizadas, limpas, providas de
conforto térmico adequado e em nimero suficiente as necessidades e operacionalizagédo do curso. Nao
foram constatadas inadequados e ou reclamagdes de discentes, docentes e técnicos administrativos.

Os laboratérios previstos para as aulas praticas séo suficientes em nimero e capacidade de alunos (relacéo
assentos versus alunos matriculados por disciplina), muito bem organizados, sinalizados e limpos, no
laboratério de técnica dietética percebe-se claramente o cuidado com o equipamentos e maquinas, bem
como com o conforto e seguranca de docentes e discentes. Conclui-se que a Infraestrutura Fisica, dos
Recursos e do acesso a Redes de Informagéo (Internet e Wi-fi-1,5GB) destinados ao desenvolvimento do
projeto pedagdgico do curso de nutricdo da UNIFUNEC estdo adequados.”

Biblioteca

“A area destinada a biblioteca é ampla, com adequado conforto térmico e organizagdo. Ha espagos para
estudo em grupo (espacos abertos) e individual (salas fechadas) e os discentes tem acesso a notebooks
para estudos individuais e realizacédo dos trabalhos. O atendimento € diario das 7h30min. as 22h30min. E
os discentes recebem orienta¢Ges para a pesquisa bibliografica na internet e para o acervo local. O acesso
ao acervo é livre, organizado em prateleiras adequadas, limpas e de facil acesso aos livros fisicos e todos
os processos de consulta, empréstimo, renovagéo e reserva podem ser feitos via internet. Os docentes e
discentes, além, dos livros fisicos tem a disposi¢ao a biblioteca virtual “Minha Biblioteca” e acesso livre ha
base de dados de varios periédicos nacionais e internacionais referentes a area de alimentagao e nutrigao.
Os livros das bibliografias basicas e complementares referenciados em cada uma das disciplinas do projeto
pedagoégico do curso estdo disponibilizadas fisicamente na biblioteca da unidade.

[-]

Observou-se que apesar de em 2024 o projeto pedagogico do curso ter sido atualizado verificou-se, que
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principalmente para as disciplinas profissionalizantes ha titulos, mais novos e ou com edi¢es novas.
revisadas e ampliadas que poderiam ser incorporados aos referenciais bibliograficos das disciplinas. A
comissdo considera adequados a infraestrutura da biblioteca, os processos de acesso ao material
bibliogréfico, consulta e movimentag&o do acervo, o acesso virtual a artigos cientificos e livros de editoras
de renome e referenciais para a area da nutricdo e o quantitativo de livros e periédicos. Como sugestéo fica
a atualizagdo da bibliografia das disciplinas profissionalizantes do curso de nutri¢do.”

Euncionarios Administrativos

“Em relagdo a este item, pode-se verificar a adequagdo tanto da quantidade como da qualidade e
relacionamento entre discentes e docentes com os funcionarios técnicos e administrativos. N&o foram
verificadas reclamagdes, atraso na entrega de documentagdo, diplomas, no atendimento em geral, nem
mesmo na disponibilizacéo de materiais para aulas praticas ou falta de pessoal de apoio nas aulas préaticas
nos laboratérios da instituicdo ou deficiéncia na formagdo dos funcionarios administrativos. A comissédo
observou a adequacédo quantitativa e qualitativa dos funcionarios administrativos da instituicdo avaliada.”

Atendimento as recomendacdes realizadas no Ultimo Parecer de Renovagédo do Curso

“Ap6s a andlise documental (Processo PRC-2019/0085 - Relatério Circunstanciado) e da visita in loco,
conclui-se que as recomendagdes apresentadas no Ultimo parecer de renovacdo de curso foram
plenamente atendidas.”

Manifestacéo final dos especialistas

“A comisséo considera que, ap6s a visita presencial, foi possivel constatar uma infraestrutura de excelente
qualidade, plenamente adequada as necessidades do curso de Nutricdo. Os trés campi da UNIFUNEC
oferecem suporte académico e administrativo consistente, garantindo meios apropriados para docentes e
discentes desenvolverem atividades de ensino- aprendizagem de qualidade. Destaca-se, ainda, que os
laboratérios e espagos de pratica encontram-se bem estruturados, favorecendo a formacéo profissional e
proporcionando beneficios diretos a comunidade local, por meio das atividades extensionistas e de atencao
a saude. Durante a visita, observou-se a satisfagdo manifesta dos alunos quanto as condi¢des de estudo,
sendo comprovada a presenca de discentes oriundos de diferentes municipios da regido, o que evidencia
a relevancia e a atratividade do curso. Além disso, verificou-se a condugdo dos processos administrativos
de forma organizada e respeitosa, com adequado suporte aos funcionarios administrativos. A avaliacdo dos
documentos apresentados pela UNIFUNEC, em relagdo ao PPC, TCC, AACC, Extensdo e Estagios,
somada as reunides presenciais realizadas com discentes, docentes, reitoria e equipe administrativa,
confirmou o cumprimento da legislacéo e a efetividade das agdes e planos institucionais e do curso.

Dessa forma, a comissdo manifesta-se favoravel a renovacdo do reconhecimento do curso de Nutrigéo,
uma vez que foram constatadas condiges plenas para a manutencédo e o aperfeicoamento continuo da
formagao académica e profissional oferecida.”

CONCLUSAO DA COMISSAO

“A comisséo de especialistas é favoravel e sem restricdes ao pedido de renovacéo do reconhecimento do
curso de nutrigdo da UNIFUNEC.”

Consideragdes Finais

Os Especialistas recomendam a Renovagéo do Reconhecimento, destacando o Projeto Pedagdgico
atualizado, a infraestrutura de salas de aula, laboratérios e espagos de pratica do curso e a rede de WIFI. O
corpo docente atende aos requisitos da Deliberacdo CEE 145/2016 e a curricularizagdo da extenséo esta em
conformidade com as diretrizes estabelecidas pela Delibera¢cdo CEE 216/2023. Em razéo da reviséo do PPC
do Curso, os Especialistas recomendam a atualizagdo do acervo bibliogréafico.

2. CONCLUSAO

2.1 Aprova-se, com fundamento na Deliberagdo CEE 171/2019, o pedido de Renovagdo do
Reconhecimento do Curso de Nutri¢cdo, do Centro Universitario de Santa Fé do Sul, pelo prazo de cinco anos.

2.2 A Instituigdo devera observar as recomendag6es dos Especialistas para o préximo ciclo avaliativo.

2.3 A presente renovagdo do reconhecimento sera efetivada por ato préprio deste Conselho, apés
homologacao deste Parecer pela Secretaria da Educacao.

Sao Paulo, 30 de setembro de 2025.

a) Cons. Marcos Sidnei Bassi
Relator
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3. DECISAO DA CAMARA
A CAMARA DE EDUCACAO SUPERIOR adota, como seu Parecer, o Voto do Relator.

Presentes os Conselheiros Amadeu Moura Bego, Décio Lencioni Machado, Hubert Alquéres, Maria
Helena Guimarées de Castro (ad hoc), Mario Vedovello Filho, Roque Theophilo Junior e Rose Neubauer.

Sala da Camara de Educacgéo Superior, 08 de outubro de 2025.

a) Cons. Hubert Alquéres
Presidente da Camara de Educag&o Superior

DELIBERACAO PLENARIA

O CONSELHO ESTADUAL DE EDUCACAO toma conhecimento, da decisdo da Camara de
Educacao Superior, nos termos do Voto do Relator.

Sala “Carlos Pasquale”, em 22 de outubro de 2025.

a) Cons? Maria Helena Guimaraes de Castro

Presidente
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